
Nuevas tecnologías de 

enfriamiento, descontaminación y 

envasado para incrementar la 

seguridad alimentaria y la vida útil 

de la carne fresca de cerdo

El proyecto tiene como objetivo desarrollar

una nueva tecnología basada en el

superenfriamiento para prolongar la vida

útil, frescura y seguridad de la carne fresca de

cerdo envasada, mejorando su conservación y

facilitando su acceso a nuevos mercados

internacionales.

09/2022 –12/2026

557.219,00 €

320.456,65€
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